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Unternehmensgeschichte
1507 Erstmals urkundlich erwähnt wurden die 
 Mühlen zu Gersdorf im Jahre 1507, damals wurden die 
 Mühlen noch mittels Wasserrädern betrieben.

1955 Umbau der Mühlenanlage und Installation der ersten 
 pneumatischen Fördereinrichtung für Mühlen in der 
 Steiermark.

 

1960 Inbetriebnahme des ersten Getreidesilos.

 

1965 Automatisierung der Vermahlungsanlage.

 

1972 Modernisierung und Umbau der Vermahlungsanlage. 

 

1975 Anschaffung des ersten Silofahrzeuges und 
 Beginn mit der Losemehlbelieferung. 

 

1978 Installierung und Inbetriebnahme des ersten Mehlsilos. 

 

1988 Umbau der gesamten Vermahlungsanlage und Installation 
 der neuen Walzenstühle.

 

2003 Erweiterung der Mehlsiloanlage und Inbetriebnahme einer 
 automatischen Absack- und Palettieranlage.

 

2007 Neuerrichtung eines Mehlloseverladesilos und Installation 
 einer Dinkelschälanlage.

 

2010 Errichtung und Inbetriebnahme der modernsten 
 Getreidesiloanlage mit einem Fassungsvermögen von 
 ca. 5.000 to, sowie Inbetriebnahme der modernsten 
 Spezialmühle zur Dinkelverarbeitung. 

 

Heute ist die Schafl er Mühle einer der modernsten 
 Mühlenbetriebe Europas.



Seit über 500 Jahren wird in Gersdorf an der Feistritz 

eines der wichtigsten Grundnahrungsmittel herge-

stellt: Wertvollstes steirisches Qualitätsmehl. 

Nur qualitativ hochwertige Rohstoffe, die im natur-

schonenden Anbau auf den heimischen Feldern 

heranreifen, werden in der Schafl er Mühle mit der 

Kraft des Wassers zu »Schafl er’s Kornkraft« veredelt. 

Unsere gelernten Müller suchen persönlich das 

beste Getreide aus, kontrollieren dessen Reinheit 

und sind dafür verantwortlich, dass nur das auserle-

senste Korn zur Verarbeitung gelangt. 

Unserer Philosophie entsprechend wird dann die 

»Kraft des Korns« sorgsam zu Mehl und Mahl-

produkten von feinster Güte umweltschonend ver-

arbeitet. Dabei haben wir uns den technologisch 

modernsten Produktionsstandards und der Ein-

haltung höchster Hygienestandards verschrieben, 

damit in jedem unserer Mehlprodukte die Kraft des 

Getreides enthalten bleibt. 

Schafl er’s Mehlprodukte garantieren damit feinste 

Verarbeitungsqualität und alle Köstlichkeiten 

werden zu einem vollen Genuss. 

Mit Schafler’s Kornkraft gelingt’s! 

Dafür bürgt 

  

 Ihr Markus Schafler
   Geschäftsführung

Tradition trifft auf innovative Technologie! Dieser 

Leitsatz gilt schon seit Generationen, denn unser 

Mühlenbetrieb im oststeirischen Hügelland existiert 

schon seit dem Jahre 1507.

Wir sind in unserem Familienbetrieb bemüht, für 

unsere Kunden individuell hergestellte Mehl- und 

Mahlprodukte auf qualitativ anspruchvollstem 

Niveau zu erzeugen. Unsere Leidenschaft, unser 

Wissen und unser Engagement sowie die fachliche 

Kompetenz unserer Mitarbeiter bilden dafür eine 

wichtige Grundlage. In Verbindung mit unseren 

ökologischen Grundgedanken der Nutzung von er-

neuerbaren Energiequellen und einem technolo-

gisch modernen Produktionsverfahren streben wir 

nach höchster Kundenzufriedenheit.

Zudem wollen wir mit unserer Produktvielfalt, un-

serem Service, unserer Beratung und dem Erfüllen 

individueller Kundenwünsche – als Basis unseres 

Leitbildes – die Kunden dauerhaft von »Schafl er’s 

Kornkraft« überzeugen.

In der Schafl er Mühle werden modernste Technolo-

gie und höchste Hygienestandards mit der Fachkom-

petenz unserer Mitarbeiter vereint. Eine sorgfältige 

Verarbeitung garantiert, dass die »Kraft des Korns« 

erhalten bleibt.

Nach der landwirtschaftlichen Erzeugung kommt uns, 

als erstem Verarbeitungsbetrieb, die wichtige Aufgabe 

der Getreidereinigung zu. Dabei werden die Körner 

sowohl mechanisch mittels Scheuermaschinen, Sieb-

maschinen oder Steinausleser gereinigt, als auch 

optisch mit unserer Sortex-Farbsortieranlage auf 

Schimmelpilzbefall geprüft. Schadhafte Körner und 

mögliche Verunreinigungen werden erkannt und 

automatisch aussortiert. Die Farbsortierung leistet 

dabei einen wichtigen Beitrag in punkto Lebensmittel-

sicherheit.

Unser hauseigenes Mühlenlabor analysiert und 

überwacht die einzelnen Verarbeitungsschritte 

und ist für die strenge Qualitätskontrolle sowie 

Qualitätssicherung verantwortlich.

Anschließend wird das saubere Getreide mit mo-

dernster Vermahlungstechnik zu Mehl verarbeitet. 

Die erzeugten Mehl- und Mahlprodukte durchlau-

fen dann den Magnet- und Kontrollsichter bevor die 

Produkte abgepackt oder für den Silotransport be-

reitgestellt werden.

Der gesamte Herstellungsprozess wird durch ein 

eigenes Produktions- und Steuerungssystem über-

wacht. Dieses garantiert einen effi zienten Betriebs-

ablauf und stellt zudem eine lückenlose Rückver-

folgbarkeit der von uns hergestellten Produkte 

sicher.
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